
TOSCANA I.G.T.

Denominazione: Igt Toscana

Area Produzione: Vigneti di Orbetello e Magliano in 
Toscana

Altitudine Vigneti: 100 – 150 metri s.l.m.

Terreno: Sabbioso, Argilloso, Calcareo

Sistema di Allevamento: Guyot

Uve: Vermentino, Viognier

Vinificazione: Fermentazione e macerazione in acciaio 
per 20 giorni

Invecchiamento: 3 mesi in acciaio

Affinamento: 1 mesi in bottiglia 

AIA VECCHIA SRL
Via del Casone Ugolino, 7   57022 Bolgheri/Castagneto Carducci (LI) - Italy

T. +39 0586 677 147 / F. +39 0586 677 137
e-mail: info@aiavecchiabolgheri.it   www.aiavecchiabolgheri.it


